" HIMALAYA

CUISINE INDIENNE AUTHENTIQUE

i SL/MME <:
> MENY <~

+ UNE ESCAPADE GOURMANDE ¢
AUX SAVEURS ENSOLEILLEES DE L'INDE

ENTREE :

Crunchy Chicken Cones (3 piéces)

Cornets croustillants garnis de poulet haché,
petits pois et épices indiennes.

Fromage Pakora

Batonnets de mozzarella enrobés d’'une péte a la farine
de pois chiches, délicatement frits pour un croustillant
unique et un cceur fondant.

)% PLAT

Himalaya Summer Chicken

Poulet mariné aux épices indiennes, cuisiné dans une sauce
crémeuse et parfumée aux saveurs ensoleillées de I'Inde,
servi avec du riz basmati,

& Himalaya Veggie Kofta

Trois boulettes de légumes dorées a la perfection,
préparées avec des pommes de terre, pois chiches
et épices sélectionnées, servies avec une sauce indienne.

> DESSERT

Mango Delight
SUPPLEMENT NAAN

Dessert frais et fondant a base de fromage frais,

i
! yaourt et pulpe de mangue, sublimé par un coulis f ; N[ . S 2.50
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