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Biryani
Les plats sont cuisinés, avecdu riz basmati,
noix decajou etamandes

" « BIRYANI GAMBAS 21, 90€

Gambasdécortiquées trées longuement macéreés dans
unbouquetd'épices cuites en brochette mijoté dans le riz basmati

2% e BIRYANI LEGUMES 14, 90€
4 Riz basmatti longuementmijotéavecunmélangecoloréde
légumes frais, délicatement relevé d’épices indiennes
et d’herbes aromatiques

BIRYANI ROYAL 19 90€
Poulet, agneau, crevettes et différents legumes mijotés dans le riz basmati
% | ,‘;‘ * BIRYANI POULET TIKKA MASALA ... 175 90€

Poulet tikka marinéaux épices et grilléau tandoor,
mijoté dans unesauce masala et cuit avec du riz basmati.

* BIRYANI CREVETTES 18 90€
Riz basmati parfumé aux épices indiennes, garni de crevettes.
4 * BIRYANI AGNEAU 18 90€

Morceaux d'agneautendresmijotés longuement
dans un mélange d'épices indiennes, puiscuits avecdu riz basmati.

Légumes

d’accompagnement supplémentdires
uniquement pour accompagner les plats

1S AUBERGINE ... ... ooty 7. 90€

Auberginesgrillées au tandoor, mijotées avec oignons, tomates,
cremefraicheetépices indiennes

* PALAK FROMAGES.................

.................... 74 90€
Epinards hachésmijotésavec créme fraiche et
morceaux defromagefondant, relevés d’épices douces.
VAR ...................oomrereenil e 90€
” Lentillesmijotéeslentementavec tomates, oignons et épices indiennes.
(\; * MIX LEGUMES CURRY... & 90€
ﬁ;ﬁ,,;; {1 -)’. Meélange de légumes cuttsdonsune sauce au curry onctueuse
B e 5 '} abase de créme et d'épicesindiennes.
;’- [ o
AL Riz Basmati
,,‘,. * RIZ BASMATI 3 90
s
.;;; * RIZHIMALAYA. ... L et 4
Riz Basmati avec noix de cajou et amandes
90
* RIZMATTER PLAO....................flit .. fo e B0 B 90.€...4

Nos plats végétariens
Nos plats végétariens sont accompagné de riz basmati

SsAUBERGINE ........"=. .. 1L 58 o€

Auberginesgrillées au tandoor, mijotées avec oignons, tomates,
cremefraicheetépices indiennes

550 * PALAK FROMAGES.............c.cooscsme 3. s0e

Epinards hachésmijotésavec créme fraiche et
morceaux defromagefondant, relevés d'épices douces.

SCIVERIRRN . ......................coooeeniomersionsorsssibirb A" e 90€
Lentillesmijotéeslentementavec tomates, oignons et épices indiennes.
' MIX LEGUMES CURRY........ooooooooooeoeoeo li5: 90€

Mélange delégumes cuits dansune sauce au curry onctueuse
a base de creme et d’épices indiennes.



Les entrées ou les plats
[ ° y 4
sont uniquement pimentes

a votre demande ! ;
»
Nos entrees
*MIX PAKORA Végétarien 50 €

Panaché de différents beignets
(pommes de terre, aubergines,oignons)

* FROMAGE PAKORA 590 €

Bdatonnets de mozzarella parfumeés
Enrobés de farine de pois chiche puis dorés

pour un croustillant unique

*« SAMOSSA LEGUMES 6,90 €

* POULET PAKORA 750 €
Beignets de poulet

* POULET TIKKA
Poulet desosse,mariné et assaisonneg,
Ditféresrnsiesrtage
enrobés de feuilles de brick
e MIX GRILL 1390 €
Panaché de viandes cuit en brochettes :
agneau, poulet, gigot d'agneau haché et
différents beignets, oignon, aubergine et pommes de terre

8,90 €

PAINS MAISON
Pains réalisés a notre faconavecfarine de blé
préparés dans une jarre (TANDUR)
FARINE DE BLE (Pate levée)

- NAN NATURE 2,50€
- GARLIC FROMAGE (ail et fromage)  4,90€
- NAN AU FROMAGE 3,90€
- GARLIC NAN  (farcia l’ail) 3,50€
- NAN POULET TIKKA 4,90€

Nosplats  ....¢

VOTRE DEMAND
Poulet -

POULET KORMA 1690 €

Morceauxde pouletmijotés dans une sauce veloutée a base de créme,
noix de cajou et amandes, délicatement parfumée aux épices douces

POULET TIKKA MASALLA

Poulet grillés aux épices,

mijotés dans une sauce onctueuse aux tomates et
subtilement relevée d’épices douces

POULET NOIX DE COCO

Morceaux de pouletmijotésdansune sauce onctueuse 1690 €
a base de lait de coco, d'épices douces et d’herbes indiennes \

CHICKEN BALTI DE L'HIMALAYA

1790 €

(spécialité du chef) 18,90 €
Poulet mijoté dansunesauceaucurry avec gingembre, tomate et
oignons frais, délicatement parfumée aux épices indiennes
épicés mais non pimenté

BUTTER CHICKEN 1790 €

Morceaux de poulet grillés,enrobés d’'une sauce onctueuse
au beurre et tomates fraiches, subtilement parfumée d'épices douces

POULET CURRY 16,90 €
Poulet tendrecuisiné dans une sauce épicée et parfumeée,
relevée d'arémes de curry traditionnel

KOFTA MASALLA

Boulettes fondantesde viande hachée de poulet mijotées
dans une sauce masala onctueuse et relevée d’une touche
de fromage fondant

18,90 €




-0 Poisson

. CREVETT?S MASSALA 1890€

Crevettesgrilléesauxépices, mijotées dans une sauce onctueuse

N aux tomates et subtilement relevée d’épices douces

* CREVETTES KORMA 19,90€

Crevettesmijotéesdansunesauce veloutée a base de creme,
noix de cajou et amandes, délicatement parfumeée aux épices douces

 CREVETTES MADRASS 1890€
Crevettes cuisinées dansunesauce Madras .
relevée, aux épices généreuses et aux notes pimentées i

* GAMBAS MASSALA 2190€

Gambasmarinéesgrillées aux épices, mijotées dans une sauceonctueuse
aux tomates et subtilement relevée d’épices douces

* GAMBAS BUTTER 21,90€
Gambasgrillés,enrobésd’une sauce onctueuse au beurre
“ et tomates fraiches, subtilement parfumeée d’épices douces

* GAMBAS KORMA 21,90€
Gambas grilées au tandoor, mijotées dans une sauce veloutée
a base de créme, noix de cajou et amandes,
délicatement parfumée aux épices douces

* GAMBAS BALTI (spécialité du chef) 22,90€
Gambasmijotées dans une sauce au curry avec gingembre, tomates
et oignons frais, délicatement parfumée
aux épices indiennes épicées mais non pimentées

Agneau
« AGNEAU KORMA 1890€

Morceauxd’agneaumijotés dans une sauce veloutée a base de créeme,
noix de cajou et amandes, délicatement parfumée aux épices douces.

* AGNEAU TIKKA MASSALA 19,90€

Morceauxd'agneaugrillésaux épices dans le tandoor,
mijotés dans une sauce onctueuse aux tomates
et subtilement relevée d'épices douces.

» BALTI GOSHTE DE L'HIMALAY Aspéciaiitédu chef) 21,90€
Morceaux d'agneau mijoté dans une sauce
au curry avec gingembre, tomate et aux oignons frais,

délicatement parfumée aux épices indiennes épicé
mais non pimenté.

* AGNEAU BUTTER 1990€ 34

Morceaux de d’agneau grillés, enrobés d’une sauce onctueuse :
~ . < g A5
#U au beurre et tomates fraiches, subtilement parfumeée d’épices douces @

* AGNEAU MADRASS 18.90€

Morceaux d'agneau fondantscuisinés dans une sauce Madrasg”
” relevée, aux épices généreuses et aux notes pimentées

* PLAT HIMALAYA 23,90€
Sauce butter et masalla avecagneautikka,
poulet tikka et poulet kebab

TOUS NOS PLATS AN
SONT FABRICATION [mmm
MAISON Fal maist
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